
事業内容
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The mission of our company is to deliver
happiness plus one to everyone



経営理念

2

笑顔で育む健康美
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事業所名 住所 電話

① オリジン 豊橋営業所 愛知県豊橋市佐藤4丁目28-12 0532-63-6667

② オリジン 名古屋営業所 愛知県名古屋市昭和区鶴舞2丁目1-3-2 052-872-3600

③ オリジン 東京営業所
東京都多摩市中沢2丁目20-5

042-400-0378
ベルクレールタカムラⅢ 1階

④

老人介護センター フラワーサーチ

愛知県豊橋市東高田町670 0532-65-2121

・ショートステイ フラワーサーチ

・デイサービス フラワーサーチ

・グループホーム フラワーサーチ

・フラワーサーチ ラヴィアン

⑤ フラワーサーチ はた楽でい 愛知県豊橋市大井町140番地 0532-69-3755

⑥ フラワーサーチ グッドリハ 愛知県豊橋市小畷町524 0532-57-3768

⑦ フラワーサーチ 大府 愛知県大府市半月町3-230 0562-44-1616

⑧ グッドリハ 多摩
東京都多摩市中沢2丁目20-5

042-400-0377
ベルクレールタカムラⅢ 1階

⑨ グッドリハ 鶴舞 愛知県名古屋市昭和区鶴舞2丁目1-3-2 052-872-3300

⑩ グッドリハ 徳川 愛知県名古屋市東区東大曽根町31-17 052-325-3568

⑪ グッドリハ 新守山 愛知県名古屋市守山区金屋2-271-1 052-778-7030

⑩
⑪
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介護事業部 メディカル事業部 フランチャイズ事業部



オリジンフーズの強み

5

オリジンフーズの強み
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オリジンフーズの強み➀

介護施設の運営

（直営・ＦＣ）



複合施設 フラワーサーチ
ご利用するお客様のニーズに合わせた複合施設
デイサービス・ショートステイ・グループホーム・居宅介護支援事業所があります。

住宅型有料老人ホーム フラワーサーチ・ラヴィアン
終の棲家として慢性期医療が伴う場合でも、ホームドクターと24時間常駐の
看護師が連携を取り、安らぎをもって住む事ができるホームです。

オリジンフーズの強み➀ 介護施設の運営



コンセプト

施設･建物概要

●介護付有料老人ホーム（特定施設）
●住所：大府市半月町3丁目230
●定員90名（全室個室・１８㎡）
●木造枠組壁工法（耐火）・地上3階建て
●敷地面積 2,853,83㎡
●建築面積 3,90069㎡

フラワーサーチ大府のご紹介

●24時間看護師常勤している安心の医療体制

●認知症ケアの充実と資質の向上

●高い知識と技術の構築（他企業連携）

＜公共交通機関案内＞
【知多バス：大府循環線（大府駅西口）】
大府駅前より乗車

↓（１５分）
げんきの郷下車

↓
徒歩６分

【大府市循環バス ふれあいバス南コース】
左まわり（大府駅東口）
大府駅東より乗車

↓（４９分）
健康の森西口

↓
徒歩3分

右まわり（大府駅東口より大府公民館まで移動）
大府公民館東より乗車

↓（１９分）
健康の森西口

↓
徒歩3分

「健康の森公園西」を右折

坂を上がると緑色の屋根が見えます

オリジンフーズの強み➀ 介護施設の運営



外食（飲食店の運営）の経験
レストラン運営で築き上げた料理のクオリティも「セントラルキッチン」でも大切にしております。
またセントラルキッチンには直営レストラン「狐の郵便屋さんINARI.」を併設しており、
日々互いの献立・調理方法を共有しております。

和・洋・中それぞれを経験したシェフ・調理師による調理
当キッチンのメンバーは和・洋・中それぞれにおいて飲食店やホテルレストランを経験したシェフ・
調理で構成しております。「美味しい」調理方法にもこだわりと自信があります。

オリジンフーズの強み② 飲食店運営の実績



【名称】
株式会社フード事業部 ／ セントラルキッチン

【住所】
愛知県豊橋市佐藤町4丁目28-12

【事業内容】
配食事業（1500食／日 対応）

直営飲食店
食品販売

【コンセプト】
見て美しく、からだの内からも健康に

事業内容
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施設の悩み
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私たちがお手伝いさせて頂きたいこと
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主なメリット
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主なメリット
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クックチルとは
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フード事業部サイト

https://www.origin-inc.jp/food

https://www.origin-inc.jp/food


お客様（サテライトキッチン）での調理工程
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お皿に盛り付け

湯銭またはスチームコンベクション（オーブン）で再加熱



具体的なメリット
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具体的なメリット②
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＊60名~90名分調理時

調理=大変という気持ちから
食事を「施設の楽しみごと」に



他施設様の例（クックチル導入後）
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食事（おやつ）レクの推進

食事（行事）イベント開催

調理人員の悩みがなくなった分、
楽しいイベントを考えるようになりました



常食 1日セット価格（税別）
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アイテム数 チルド配送

朝 副菜2品 詳細はお問い合わせください

昼 主菜1品
副菜2品

詳細はお問い合わせください

夕 主菜1品
副菜2品

詳細はお問い合わせください

計
詳細はお問い合わせください

＊ごはん、お味噌汁、デザート等は含まれません。
＊配送料が別途発生いたします。

2022/10/30現在


